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Uskrsniji slatki zeko
Slatki kolac iz 3D kalupa u obliku zeci¢a

Namastite i pobrasnite kalup, spojite ga i polozite na lim za
kolaCe. Zagrijte pecnicu.

Elektricna pec¢nica oko 180 °C
Pecnica na vruéi zrak oko 160 °C

Maslac ili margarin u posudi mikserom (lopaticama) pjenasto
izmijeSajte. MijeSajuci postupno dodajte Secer, vanilin Secer,
sol i Finesse te nastavite mijeSati sve dok ne dobijete
homogenu smjesu. Dodaijte jaje mijeSajuci oko 1/2 min. na
najvecoj brzini. PomijeSajte brasno s Backin praSkom za
pecivo i naizmjeni¢no s mlijekom dodajte u smjesu,
mijeSajuci kratko na najnizoj brzini.

Tijestom napunite kalup za kola€e u obliku ze€i¢a i na limu
gurnite u pecnicu.

Razina u pecénici: donja trecina
Vrijeme pecenja: oko 40 min.

Ostavite kola¢ da odstoji 5 min. u kalupu. Potom kalup
prebacite na reSetku za kolace, otvorite kopCe. Najprije
oprezno odvojite i skinite gornju polovicu kalupa, onda
okrenite te kola€ odvojite iz druge polovice kalupa.
Eventualno odmah nakon odvajanja iz kalupa ostrim noZzem
poravnajte obrise. Postavite kola¢ u uspravni polozaj i
pustite da se ohladi.

Kola€ prije posluzivanja pospite Secerom u prahu.

Dr. Oetker Hrvatska

oko 8 porcija
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Sastojci:
Za lim za kolace:

Za 3D kalup u obliku ze¢i¢a
(volumen 600 ml):

masnoca

pSeni¢no brasno

Za tijesto:

70 g mekog maslacaili
margarina

70 g Secera

1 omot Dr. Oetker vanilin
Secera

1 prstohvat soli

Y2 omota Dr. Oetker Finesse
korice limuna

1 jaje (veliCine M)

80 g pSenicnog brasna

1 razom puna €ajna ZliCica
Dr. Oetker Original Backin
praska za pecivo

1 jusSna Zlica mlijeka

Za posipanje:

Secer u prahu

SAVJET:

v Kola€ mozete
zamrznuti, ali tada
ga nemojte posipati
Secerom u prahu.
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Ovaj recept osmislila je i provjerila Dr. Oetker Pokusna kuhinja



